
AT: 5.22g/L

COMPOSICIÓN VARIETAL: 100% MALBEC - Finca Agrelo

REGIÓN: Alto Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza.

: 4.13g/L

pH: 3.8

ALCOHOL:  15%

ROBLE

20% del volumen con fermentación en roble.
Blend final con crianza en huevos de hormigón durante 10 meses.

Tanques de acero inoxidable a 25-28°C  por 10 días.

Rojo intenso con tonos violáceos. Gran riqueza aromática,

elegante, intenso en nariz. Frutos rojos, ciruela, especias

y violetas. Final vibrante con taninos aterciopelados.

Beber con moderación.
© 2020 Avinea Group. Argentina.

M A L B E C  2 0 1 8

F I N C A  A G R E L O

9292pts

FERMENTACIÓN

AR


