
En Bodega Argento nos sentimos muy orgullosos del patrimonio 

vitivinícola de Argentina y del terroir único de Mendoza. Estamos 

dedicados a la elaboración de vinos que exalten las características 

de nuestro estilo: pureza y tipicidad varietal, intensidad, elegancia, 

equilibrio y la máxima expresión del terroir.

Este fresco y complejo Chardonnay ofrece aromas de frutas maduras, 

tropicales y de carozo, acompañadas de un toque de roble francés. Los 

sabores de durazno blanco, melón, miel y especias dulces, complementadas 

con una mineralidad sutil, conduce a un final fresco y equilibrado.

2019 CHARDONNAY

Argento es nuestra línea de vinos original. Con sabores de fruta vibrante y 

buscando la expresión más auténtica de las características de cada variedad 

de uva. Hoy este línea cuenta con una amplia gama de varietales que 

representan el sello del estilo Argentino- pureza de fruta, intensidad y 

elegancia.

ARGENTO

Tanques de acero inoxidable a 14-16°C por 22 días.

ROBLE: 4 % del blend paso 2 meses en roble francés de tostado medio.

FERMENTACIÓN

AT: 6.17g/L pH: 3.42

AR: 2.38 g/L ALCOHOL: 13.1%

WINEMAKER: Juan Pablo Murgia

VARIETAL COMPOSITION:

100% Chardonnay

REGION: Mendoza: Junín, Maipú, Luján 

de Cuyo y Tupungato

Please enjoy our wines responsibly.  © 2019 Avinea Group. Argentina.


